
BURGERS

Nos buns sont artisanaux et locaux.

Ils sont accompagnés de frites maison et 
salade.


Original – 17

Bun artisanal, steak haché (Haute Loire) 150-
gr, Saint-Nectaire AOP, oignons confits, cor-
nichons, sauce ketchup


Veggie – 15

Bun artisanal, céleri pané au curry rouge, 
fondue de poireaux, Saint-Nectaire AOP, 
mayonnaise herbes & fruits rouges 
 

Burger Du moment - prix à l’ardoise


Menu ENFANT – 12

Steak haché frites, glace, sirop


SUPPLEMENTS au choix:

  Pork belly : +3

  Œuf :   +1,5

  Steak :  +3

  Fromage : +1,5

  Supplément frite : 4€

  Supplément salade : 2€




Entrées 


Planche charcuterie ou fromage – 10

  

Planche mixte - 18


Planche Tapas – 7 / 14 
Option charcuterie +5€


Caviar d’aubergines - 7

Chips de riz et yaourt grec au zaatar


Ravioles de légumes – 6


PLATS DU CHEF


Colombo de légumes – 15

Option poulet: +3€


Pork belly – 18

Lentilles vertes et sauce canuts


Pâtes du moment – prix à l’ardoise


DESSERTS


Brownie pistaches - 6,5 
Ganache montée pistache


Crumble chocolat blanc – 6

Compotée pommes rhubarbe


Mousse chocolat – 6,5

Infusée au roïboos


Glaces des alpes, 2 boules – 5,5 
Chocolat, vanille, caramel beurre salé, fraise, citron


Café / thé gourmand – 8


Formule Brunch - 25 
tous les dimanches


pancakes salés & sucrés, jus de fruits et boisson chaude 


Horaires de service :

Du lundi au dimanche 
de 12h à 14h30 et de 19h à 22h


ICI TOUT EST FAIT MAISON !


Mroc se développe grâce à ses partenaires locaux 
et s’engage à vous servir des produits de qualité 
et sains, issus d’une agriculture raisonnée. 


Viandes d’origine française, 

Poulet fermier élevé en plein air, 

Charcuteries et fromages d’artisans engagés,  

Vins naturels biodynamiques ou bio, 

Bières brassées à moins de 250 km 

Tous nos emballages 
sont


biodégradables ou 
recyclables

: Plats végétariens

Tous nos prix sont en euros TTC, service compris.


	ici tout est fait maison !

